Fundamentos, conceitos e aplicacdes em Food Safety

« Importancia da producéo segura de alimentos

« Formas de producédo segura de alimentos

« HACCP (APPCC) - Sistema de Anélise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
» Food Fraud - Fraude Alimentar

» Food Defense — Defesa do Alimento

Fundamentos da higienizac&o na indudstria de alimentos

« Circulo de Sinner

« Sujidade - caracterizacdo bioquimica

« pH dos produtos quimicos utilizados na higienizacdo da inddstria de alimentos
« Produtos alcalinos utilizados na higienizacdo da industria de alimentos
« Produtos acidos utilizados na higienizacdo da industria de alimentos

« Produtos enzimaticos utilizados na higienizacdo da industria de alimentos
 Detergentes utilizados na higienizacdo da industria de alimentos

« Sanitizantes utilizados na higienizacdo da industria de alimentos

« Principais superficies utilizadas na industria de alimentos

« Etapas da higienizacéo na industria de alimentos

« Célculo de concentracdes de produtos quimicos

« Higienizacdo na barreira sanitaria

« Higienizacdo no laboratdrio

« Higienizacdo CIP

« Higienizacdo COP

« Higienizac&o na industria de alimentos

« Higienizacdo em laticinios

« Higienizac&o na industria de carnes

« Higienizacdo na industria de ovos

« Higienizacdo na industria de gelados

« Higienizacdo no beneficiamento de frutas

Diversidade de microrganismos

» Analise microbiolégica da agua

« Pipeta: uso, higienizacao e calibracdo

« Preparo de amostras sélidas e liquidas - alimentos
» Preparo de amostras ambientais - Swab e ar

« Inoculacdo de amostras

« Diluicdo simples e seriada

« Amostragem de superficies com Swab e ar
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Contagem e deteccdo por métodos rapidos — por cultivo de:
- Bactérias totais

» Enterobacteriaceae

. Coliformes totais Conteudo extra
« Escherichia coli

« Salmonella spp.

« Listeria spp.

» Staphylococcus spp., S. aureus e coagulase positivo
« Fungos: bolores e leveduras

» Bactérias com metabolismo acido-latico

- Sistema automatizado de leitura de placas Petrifilm

com alunos

Materiais para
download

Biologia molecular - Introducéo

« DNA e RNA

« Amplificacdo genética por PCR e LAMP

» Preparo de amostras para extracdo e amplificacdo

« Protocolo para a deteccdo de microrganismos de interesse na industria de
alimentos por biologia molecular (método rapido)

Principios do uso de ATP para monitoramento da higienizacao

« ATP: tecnologia de deteccao e contagem

» Software de gestdo dos dados de ATP: download e instalacdo

» Software de gestdo dos dados de ATP: configuracao

» Software de sincronizacdo dos dados de ATP: download

» Software de sincronizacdo dos dados de ATP: sincronizacdo do equipamento
- Software de sincronizacdo dos dados de ATP: relatério

Micotoxinas e alérgenos
» Micotoxinas: definicdo e protocolo
« Alergénicos: definicdo e protocolo

Métodos rapidos de analise
« Andlise rapida de proteinas

Montagem de um laboratério para anédlises microbioldgicas
« Bens duraveis — equipamentos e vidrarias

« Bens de consumo - reagentes e insumos

« Montagem de um laboratdrio para métodos rapidos

Consulte aqui
o cadastro

Legislac3o e interpretacdo de resultados e da Instituig&o
no Sistema

« Principais legislacdes em vigor

« Leitura e interpretacédo de laudos microbioldgicos

oficiais e de laboratdrios externos
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